
פעם  כל  בעבור  שקל  מקבל  הייתי  אם 
שנשאלתי לפשר התיאורים של טועמי 

יין לגבי הניחוחות והטעמים העולים מניתוח 
ולו  עוד,  לעבוד  צריך  הייתי  לא  יינות, 

אותי  שואלים  לפרנסתי.  אחד,  יום 
במשפטים  לעזאזל,  הכוונה,  למה 

האף  את  מסחרר  "הניחוח  כמו: 
של  לימונים,  של  ססגוני  דוכן 

ליצ'י  ושל  בשלים  מלונים 
מביאים  אתם  מאיפה  טרי". 
את זה, וממתי  בכלל שמים 

לימונים וליצ'י ביין? 

כה עלובה 
הלשון 

היא  האמת 
שפה  הוא  יין  שתיאור 
הבאה  אסוציאטיבית, 
האופי  את  להמחיש 
כיצד  היין.  של  החבוי 
של  טעמו  נתאר 
על  לחזור  בלי  שוקולד 
מריר  או  מתוק  המילה 
גלגל  פעמים?  עשר 
The Wine) הניחוחות 

Aroma Wheel) הוא אמצעי 
יין, כדי לסייע  עזר לטועמי 

להם לבטא את ריחות היינות 
טעמיהם,  ואת  חשים  שהם 

או  פחות  אחידה  לשפה  ולהגיע 
המציאה  הניחוחות  גלגל  את  יותר. 

דיוויס  מאוניברסיטת  נובל  אן  פרופ‘ 
בקליפורניה כבר בשנת 1987. הוא נראה 

מעגלים.  לשלושה  המחולק  שטוח,  כדיסק 
כל מעגל מחולק לפרוסות צבעוניות, כמו עוגה 

שנחתכה להגשה. 
פירותי  פרחוני,  כמו  כלליים  תיאורים  הפנימי  במעגל 

לדוגמה:  ספציפי.  יותר  ונעשה  גדל  המעגל  בהדרגה  ומתובל. 
”פירותי“ מוביל לפירות יבשים ומשם לתאנה. בצורה זאת יכול 
היין  טעימת  עם  במוחו  שעולים  הניחוחות  את  להשליך  טועם 
לניחוחות מוכרים מחיי היומיום, למשל ”ריח של דשא שזה עתה 
נקצר“, כמעט כל אחד מבין למה הכוונה. נובל הדגישה בחוכמה 
מילים אנליטיות המפרקות את הארומות לקבוצות מוכרות, הרבה 
יותר מאשר מילים המתארות הנאה או אלגנטיות, שאותן כינתה 

”מילים נהנתניות“ או ”שיפוטיות“, המשבחות או מגנות. 
טעימת יין בכלל היא עניין מורכב. למעשה, אנו קולטים את 
תורם  הראייה  חוש  חושינו.  באמצעות ארבעה מתוך חמשת  היין 
את ההתרשמות מצבעו, מגוניו, מהברק ומהעומק של היין. אגלה 
סוד: זה נשמע מוזר, אבל בעיניים עצומות קשה להבדיל בין יין 

אחת ולתמיד: למה הכוונה, לעזאזל, בשפתם המסתורית של טועמי יין, ובה “ניחוח
של דובדבנים בשלים / דשא קצור / קרטון רטוב?" גלגל הניחוחות מסביר > טל גל כהן

זה ריח מלונים
עם דבק אורנים

eshkolot@bezeqint.net

נכנס יין
מה שותים

בטעמים  הדומים  צעירים,  ביינות  אדום.  ליין  לבן 
מבלי  להבדיל  אפשרי  בלתי  ממש  ובתכונות, 
לראות את צבע הנוזל. חוש הטעם מבחין בין 
ארבעה טעמים שיש ביין: מתוק, חמוץ, מר 
ומלוח. כמה עלובה היא הלשון. לא בכדי 
חושבים  שאנו  ממה   90% כי  נאמר 
שהוא טעם, למעשה הוא ריח. חוש 
הלשון  בעזרת  מבחין  המישוש 
היין  שכתבי  מה  (או  בצמיגות 
בעפיצותו  ”גוף“),  לו  קוראים 

של היין ובקהותו. 

הדינמיות של 
היין

צריך  הריח  חוש 
אלפי  עם  להתמודד 
ריחות שעשויים להימצא 
נוהגים  אנו  ולכן  ביין, 
הארומות  את  לחלק 
ריח:  קבוצות  לשלוש 
ראשוניות,  ארומות 
חומר  את  המזכירות 
הן  הגפן.  הענבים,  הגלם, 
במיוחד  ביטוי  לידי  באות 
ארומטיים  צעירים  ביינות 
המוסקט  הריזלינג,  כמו 
הבוז‘ולה.  ביינות  והגמאי 
שייכות  שניוניות,  ארומות 
מגיעים  וכאן  תסיסה.  לאחר  ליין 
הפירותיים  המאפיינים  ביטוי  לידי 
קצרת  זו  קבוצה  לרוב  והפרחוניים. 
אחדות.  שנים  לאחר  מהיין  ופגה  מועד, 
הבוקה  הן  הלוא  השלישוניות,  הארומות 
לאחר  רק  מופיעות  אלה  ובעצמו,  בכבודו 
ובבקבוק עצמו.  אלון  בחביות עץ  היין  התיישנות 
הבוקה הוא צירוף של הטעם ושל הריח שחשים אותם 
בפה יחדיו, ללא הפרדה. הריחות האלה אנלוגיים להקשרים 
הווניל  ניחוחות  למעט  שונים.  יינות  משתיית  ולהתנסויות 
והקינמון (המגיעים בדרך כלל מהתיישנות בחבית), יש בהם גם 
ריחות של פטריות כמהין ושאר ריחות צמודי אדמה, כמו גינה 

בחצר, ציפורן, תבלינים, קפה, טבק, זפת ועוד.
המטרה האמיתית שמאחורי כל אלה היא לא לבלבל את האויב, 
שליקט  אמן,  הוא  היינן  היין.  עשיית  לאמנות  כבוד  לתת  אלא 
למשקה  תהפוך  שיצירתו  ודאג  שימר  התסיס,  מהכרם,  ענבים 
שאופיו  בלי  בכבוד,  להתיישן  גם  שיוכל  אנוש,  משמח  איכותי, 
יבגוד בו. בניגוד למשקאות אחרים, היין הוא מוצר דינמי, שלא 
מפסיק להשתנות. כתינוק, הוא נולד בוסרי ומצומק; כנער, יגדל 
ויתעצם וטעמיו ישרו נוכחות; וכזקן, יקמול, קומתו בבקבוק שחה. 
¿ בסוף ימות.  

בהדרגה נעשה יותר 
ויותר ספציפי. במעגל 

הפנימי התיאורים הכלליים: 
תבלינים, פירות ופרחים. 

המעגלים החיצוניים מתארים 
דוגמאות מוחשיות שלהם 
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כינתה שאותן אלגנטיות או הנאה המתארות מילים אשר

ד

מקב הייתי  אם 
שנשאלתי לפש
 הניחוחות והטע
צריך הייתי  לא 

ש לפרנסתי.  ד, 
לעזאזל, כוונה, 
מסחרר  ניחוח 
לימונ של  גוני 
ושל  בשלים 

מביבי אתם  איפה 
ששששממ בכלל ממתי

 וליצ'י ביין ? 

לובה
ון

הייאאא ת 
שששפפההה  הוא  יין   
הההבאאהה טיבית, 
ההאאאופפפיי  את   
ככככיצצדדד  היין. של 
ששללל טעמו 
עעללל לחזוררר  בלי 
ממממריירר או  מתוק 
גגללללגלל פעמים? 
heee e Wine) ת 
מאמממצצצ Aroma) הוא 
יין, כדי ל עמי 

טא את ריחות ה
ט ואת  חשים 
אחידה לשפה 

הניחוח גלגל  ת 
מאוניב נובל  אן 
רניה כבר בשנת
המחולק שטוח, 
ל מחולק לפרוס

ה להגשה. 
תיאו הפנימי  גל 
המעג בהדרגה   
“ מוביל לפירות

היין  טעימת  עם  במוחו  שעולים  הניחוחות  את  השליך 
ת מוכרים מחיי היומיום, למשל ”ריח של דשא שזה עתה 
כמעט כל אחד מבין למה הכוונה. נובל הדגישה בחוכמה 
נליטיות המפרקות את הארומות לקבוצות מוכרות, הרבה 
כינתה שאותן אלגנטיות או הנאה המתארות מילים שר

 ולתמיד: למה הכוונה, לעזאזל, בשפתם המסתורית של טועמי יין, ובה “ניחוח
טל גל כהן דובדבנים בשלים / דשא קצור / קרטון רטוובבבב????" גגגגללללגגגללללל הההנננייחחחוווחחחוווותתתת ממממססססבבבביירררר >

הדומ צעירים, 
לה אפשרי  תי 
וזל. חוש הטע
שיש ביין: מת

עלובה היא הלש
ש ממה  90%
עם, למעשה ה
בע מבחין  ש 
מה  (או  גות 
”גוף“ לו  אאאאים 
ל ההההיין ובקהות

ההההדדדדינמיות
הההההייייין

ה חחוווש 
ללללההתתמממודד 

רררריחוותת שעש
ולכן  בבביין,,, 
את ללללחחללקקק 
קב ללללששלללווש 

אאאאררוממממות 
הההממזככככירות 

הענבי לגגלםםם,  ההה
בי לידי  ואאותתתת
צעירים ינננונות 
הריזלינג ווו 
ביינות מאי 

שניוניות ת 
ו תסיסה.  חר 
המאפיינים וי 
קבוצ לרוב   
ש לאחר  היין 
הלוא שוניות, 
מופיעות לה 
ובב אלון  עץ 
 ושל הריח ש
האלה אנלוגיי
ניחו למעט   
שנות בחבית)
ריחות של פטריות כמהין ושאר ריחות צמודי אדמ

בחצר, ציפורן, תבלינים, קפה, טבק, זפת ועוד.
טרה האמיתית שמאחורי כל אלה היא לא לבלב
הוא  היינן  היין.  עשיית  לאמנות  כבוד  לתת 

תה שיצירתו ודאג שימר התסיס מהכרם
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עעפעפפפעם ם םםם  כל ל ל ל  בעבור  שקל  בל 
ממעמעמי י יי ר התיאורים ש ל טוטוטטו

ותותוחחח מ מנינינני מים העולים
לולולו ו וו  דדדוד,,,  ע לעבוד 

תתותי ייי  אאא א  שואלים 
פפשפשפטיטטטים םםםם  במ  

אהההאף ףףףף  א ת 
של לללל  ש  ,ם,ם, י

לליליליצ'צ' ייי 
יאאאי םםםם 
ימיםםם  

 
רר 
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TTThTh

צעעייי 
ססססייעעע 

הייינננותתת 
ימיייההההםם,,  טע

אאוו ו פחותת   
צמצצציאיאיאהה ה ה חות 

דיויוווווויסס ס רסיטת 
 1987. הוא ננרראראראהה 
מעגלגלגללייי לשלושה  ק 

סות צבעוניות, כמו עעעעווגוגוגה הה

פפירירירירותותותתי י פרחוני, כמו  כלליים  ורים 
לדלדדוגוגוגוגממהמהמהה: : ספציפי.  יותר  ונעשה  גדל  גל 
ת יבשים ומשם לתאנה. בצורה זאת יכול ללל

צ ביינות  אדום.  ללליליין  לללבלבן ןן
בלת ממש  וווובבתבתתתכוכוכוכונות, 
ללללרראאותותות את צבע הנ

אאאארברבבבעעעהעה טעמים ש
וומומומלולולווחחחח. כמה ע

כי ננאנאנאמרמרמרר 
ששששההווואאאא טע
ההההמממייששששוש
בבבצבצממימיי
קקקקוור

ששששלל

הה

בבב
בבביי
ככככממ

מגמגמגמ וווהה
אאארארומומוממו
לא לללליייןןןן 
ביט דדידדייי לללל
פפפההפררררחוניים. ווו
מ ופגה  ממומועדעדעדעד, 

השליש אאההאהארוררורומות 
א ובעצמו,  בבכבככבוודודו  בב
בחביות היין  ההתיתיתתיייישישנות 

בבהבהבוקוקוקוקהה הוא צירוף של הטעם
הפהפהפפה יייחחדיו, ללא הפרדה. הריחות ה בב
שונים. יינות  משתיית  וולהלהלהללהתתתנסויות 

והקינמון (המגיעים בדרך כלל מהתייש
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חמאה (דיאצטיל) סויה 

שה
שוקולד, דב

אגוז מלך, אגוז לוז, שקד

שעועית ירוקה, אספרגוס

זית ירוק, זית שחור
ארטישוק

קש , תה, טבק

גבעול, דשא קצוץ
פלפל ירוק, אקליפטוס

מנטה
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חומצת חמאה, 

זיעה (ברט'), 

חומצת חלב, כרוב חמוץ
שארית תסיסה 

שמרי פלור (יין שרי)

אלכוהול מחומצן ומסריח

מנטול
סורבית, סבון, דגאלכוהול גבוה, חומצה אכוהולי

גפרית דו�חמצנית. אתנול, 

חומצת חומץ, אתיל אצטט

קרטון רטוב, נייר סינון
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להרעיף  נוהג  לא  אני  • לרוב 
סופרלטיבים על מסעדות ועל ברים. 

אבל לתפריט היין החדש של מסעדת 

אלעד  שחיבר  סבא  בכפר  ברקרולה 

לתת  צריך  היין,  תחום  אחראי  חן, 

המבחר  השתייה.  לתרבות  אוסקר 

הגיונית,  הפנימית  החלוקה  אדיר, 

גם  גדול.  מגוון  ויש  המחירים שפויים 

זינו  ערן  (החדש)  השף  של  האוכל 

טעים. ברקרולה, קבלו חיזוק חיובי. 

ברקרולה, רח‘ עתיר ידע 13, כפר סבא.
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